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Abstract of EP0245641 

Machines which are provided with a tap or flow conduit having a zone which, at the same time, conveys 
the substance during the dispensing stage and is in contact with the external environment when the said 
dispensing is suspended. In order to ensure that the said contact with the outside environment does not 
prejudice the hygienic dispensing conditions, the machine comprises, in its casing, a small boiler capable 
of producing and conveying pressurised steam and, if appropriate, even hot water, on command and in a 
controlled manner, into the said zone of the tap or flow conduit in order to clean and stenhse it 
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0 Machine pour le traitement et/ou la conservation de boissons ou de melanges alimentaJres 
liquides ou pateuses. 

0 L'inventlon concerne \es mactimes pour le traite* 
ment et/ou la conservation de boissons ou melanges 
aiimentaires liquides ou pateuses qui sont pourvues 
d'urs r obi net ou conduit de debit ay ant une zone qui, 
en meme temps, est Interessee par la substance en 
phase de distribution et se trcuve en contact avec le 
miiieu exteheur lorsque ladtte distribution est sus- 
pendue. Afin d'assurer que ledit contact avec ie 
miiieu exleneur n'endomnnage pas les conditions 
hygisniques de la distribution, la machine comprend 
dans son enveloppe une petite ctiaudiere capable de 
produir et d*envoyer de la vapeur sous pression et 
eventueilement meme de Teau chaude. sous com- 
mande et de tacon controlee, dans ladite zone du 
robmet ou conduit de d^bit, pour la nettoyer et 
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"MACHINE POUR LE TRAITEMENT ET/OU LA CONSERVATION DE BOISSONS OU DE MEU^GES AUMEN- 

TAIRES LIQUIDES OU PATEUSES" 



La presents invention conceme les machines 
destinees au traitenr^ent et/ou a la conservation de 
boissons ou de melanges alimentaires Uquides ou 
pSteuses. Lesdites machines peuvent etre utilbees 
dans les secteurs les plus differents at a titre 
d'exemple nan limitatjf on peut dter les distri- 
buteurs de comptoir pcur boissons, du type 
""premix" et "postmix", les distnbuteurs pour la 
biere et le vin, les machines pour Is traitement de 
melanges glac^es comme les pasteurisateurs, ies 
CUV8S de maturatfon, les melangeurs^ les machines 
pour les gJaces "express'* ou semblables, les ma- 
chines pour fouotter ia creme chantilly. pour cuire 
les cremes et en general toutes ies machines qui 
sont specialement uti Usees dans le domaine artisa- 
nal et sont caractensees en ce qu'elles dtsposent 
d'un roblnet ou conduit de debit mstantan^, ayant 
une zone qui est interess^e par la substance en 
phase de distribution et d' autre part peut aussi se 
trouver en contact avec le mHieu exterieur, subs- 
tantiellement k la temperature de ce dernier, iors- 
que lodite distribution est suspendue. 

Dans lesdites machines ou appareiis il arrive 
que des restes de substance aHmentaire demeu- 
rent dans ladite zone du robinet ou conduit apres 
i'interruptlon de la distribution, et enfrent ainsi en 
contact avec le milieu exterieur dans une situation 
telle 3 favoriser le d^veloppement de germes pa- 
thogenes, au moins apres une periode de temps 
d^termin^e. C'est pourquoi il est tres important 
pour la sante publique que ladile zone du robinet 
ou conduit de debit soit constamment maintenue 
dans des conditions steriies et que Ton intervienne 
sur la mime chaque fols que i& distribution de la 
substance aiimentaire est suspendue ou que Ton 
prevoit qu'elfe soit suspendue pour une periode de 
temps suffisante au developpement de germes pa- 
thogenes. par exemple pour toute une nust I'rnter* 
vention devant etre effectuee avant que la distri- 
bution recommence. 

Plusieurs propositions ont ete avancees pour 
resoudre ledit problame, y compris le 
desassemb^age et le lavage soigne des parties de 
machine int^ressees, le maintien desdites pieces 
dans des conditions thermiques teiles a empecher 
le developpement de germes pathogenes et Tmter- 
vention par des appareiis de lavage et/ou de 
sterilisation exteneurs. Dependant toutes ces pro- 
positions n'ont pas recontre un succes complet a 
cause des couts, ou bien a cause du fait qu'elies 
entrainaient necessairement pour Toperateur une 
certains masse de travail et une c^rtaine perte de 
temps pour assurer le debit desire dans des con- 
ditrons steriles. 



La presente invention se propose maintenant le 
but de realiser une machine dudit type et pour 
lesdites utilisations, dans laquelle il est possible 
d'effectuer avec securite et precision, a comman- 
5 de, le lavage et la sterilisation du robinet ou con- 
duit de debit, chaque fois que Toperateur le juge 
n^cessaire et en pratique sans aucun travalJ ou 
perte de temps pour ledit op^rateur. 

Selon rinventionT ce qui precede est obtenu» 
10 dans une machine comme definie auparavant^ qui 
comprend. dans son enveloppe: 
une prise pour prelever de Teau du reseau ou 
d'une autre source; 

une chaudiere pour produir de la vapeur et 
75 eventueHement de Teau chaude, sliment^e avec 
Teau de iadite prise; 

des disposltifs de confe-Sie des conditjons de pro- 
duction de la vapeur et ^ventueHement de I'eau 
chaude dans la. chaudiere; 

20 une conducts pour alimenter la vapeur produtte au 
robinet ou au conduit de debit de la substance 
aiimentaire. de sorte qu'elle Intiresse toute ia zone 
definie ci^dessus; et 

un element de commande pour donner fieu a un 
25 cycle temporise de production et alimentation de la 
vapeur. 

Comme on le verra mieux par la suite, dans 
une machine concue de cette sorte, li est possible 
pour i'operateur d^effectuer un cycle de steriHsation 

30 toutes les fois qu'il le desire> simplement en agis- 
sant sur un poussoir. A fa tin d'un deJai pre-etabli. 
en general de 1.6 a 5 minutes sebn la substance 
traitee ot le temps de permanence des restes dans 
le zone de dSbit su^entionnee, le cycle se ter- 

35 mine et la machine se trouve automatlquement 
dans las conditions de distrtbuer encore la sub- 
stance altmentaire traitee, sous des conditions 
hygieniques parfaites, 

L'invention sera maintenant decrite plus en 

40 detail avec reference aux dessins sch^matiques 
annexes dans lequels: 

-la figure 1 est une vue en perspective - 
schematique d'une machme comprenant dans son 
enveloppe des moyens de sterilisation; 

45 -la figure 2 est un schema en biocs montrant le 
circuit hydrauljque et les connections electriques 
desdits moyens de sterilisation: 
'ia figure 3 est uen coupe transversale d'une forme 
de realisation possible d'une petite ch^diere pro- 

50 ductrics de vapeur; 

-la figure 4 est une vue en plan de la partle 
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infeneure de Is petite chaudiere de la figure 3. 
montrant ie iabyrinthe suivi par I'eau et la vapeur 
entre Ie point de captation de Teau ©t Ie point de 
prise de la vapeur. 

En considerant d'abord les figures 1 et 2. la 
reference 10 indique Tenveloppe d'une machine 
pour le traitement et/ou la conservation de sub- 
stances aiimentaires. par exemple un distributeur 
"postmix" de comptoir, lequel prevoit un rcbinet 
distributeur 12 qui recoit sinnuitanement de I'eau 
ga2:9^fiee froide et un ou plusieurs sirops pour la 
pi*6paration instantanee d'une borsson, Ledit ro- 
binet pr^sente une zone, au cas sp^cifique en aval 
du point de melange, qui est iechee par la boisson 
distribute, mais qui cependant reste en contact 
avec Ie milieu exterieur. substantlellement a ia 
temperature de ce dernier, lorsque la distribution 
est suspendue. Au cas ou ladiie permanence se 
prolonge pendant quelques heures. il est 
n^csssaire d'effectuer Ie nettoyage et la 
sterilisation de la zone precit^e av^t de recom* 
mencer !a distribution. Ce probieme, comme deja 
dit, ss presente dans un grand nombre de ma* 
chines pour ie traitement et/ou la conservation de 
substances aiimetaires iiquides ou pateuses, aux- 
quelJes s'appiique la presente invention. 

Pour effectuer ladlte st^riiisation on prevoit une 
serie de disposltffs loges dsns I'enveloppe 10 et 
comprenant une prise 14 reiiee en 16 au reseau 
d'alimentation ou a une autre source d'eau, ladite 
prise 1 4 aiimentant I'eau, a travers une conduite 1 8 
sur laquelle est monte un regulaieur de debit 20, a 
une vanne 22 commandee ^lectriquement en 24 
pour controler renvoi de f'eau dans une conduits 
26 et depuis celie-ci a une petite chaudiere 28 
pour la prodution de vapeur, Cette dernlere est 
poun/ue d'une prise de vapeur qui alimente, ^ 
travers une conduite 30, Ie robinet ou conduit ditrl- 
buteur 12, de sorta que toute la zone dangereuso 
du dernier soit int^ress^e par ia vapeur, qui ia lave 
et la sterilise, avant d'etre dechargee dans Pat- 
mosphere. 

La phase de sterlltsation est actionnee par 
I'operateur par exen^pfe en appuyant sur un pous- 
soir 32, ilectriquement re Ice en 34 a un temporlsa- 
teur 36 qui est ainsi active pour commencer ie 
cycle. Le temporisateur agft k son tour, grace a 
une ficiie electronique de controle 40 a laquelle il 
est relie en 38, d'abord sur les resastances 
eiectriques (pas ilfustrees) de ia chaudiere 28 
(connexion 42) et ensuite, brsque ia petite chau- 
diere 28 est a ia temperature appropriee, sur 
Telectrovanne 22, 24 pour controler I'aJimentation 
de i'eau a la chaudiere 28 et ainsi ies conditions de 
formation et d'envoi de la vapeur au robinet 12. 



Lesdites conditions de formation de la vapeur 
sont avant tout controlees par des dispositifs de 
securite, comprenant un regulateur de pressjon 46 
relie hydrauiiquement au moyen d'un embranche- 

S nnent en T 48 a la conduite 25 et electriquement en 
60 a la fiche electronique 40. qui coupe I'aiimen- 
tation d'energte eiectrlque a ia chaudiere 28 si la 
vapeur attelnt des pressions dagereuses. D'autres 
dispositifs de security sont constitues par des 

fo detectsurs de temperature 52 places dans des 
points appropries de la chaudJere 28 et relies en 
54 a la fiche electronique 40, qui coupe I'alimen- 
tation d'energie electrique a \a chaudiere si Ton 
attemt des temperatures dangereuses. 

TS Les reglages ne prevo^ent pas seutement le 

reglage du temporisateur 36 sur un tamps de cycle 
approprie, en general de 1,5 a 5 mmutes seion la 
substance distribuee, mais aussi un regiage des 
conditions d'aiimentation de Teau a ka chaudiere au 

so nrvoyen de T^lectrovanne 22, 24, Celle-ci est com- 
mandee par la fiche electronique 40 de facon 
qu'elle s'ouvre et se ferme avec une frequence 
determinee et que ses temps d'ouverture sclent 
contrdles. afin de reaiiser des conditions d'alimen* 

25 tation de I'eau a ia chaudiere et done de formatton 
et d'alimenation de la vapeur au robinet 12 qui 
soient les plus appropriees a I'appfication parti- 
culiere, L' all mentation de I'eau a ia chaudiere 28 
paut avoir aussi un debit tel a depasser, 

30 eventuel lament pendant un ceitain temps seule* 
ment, les capacites de vapoiisation complete de la 
chaudiere meme, de facon que le robinet 12 recoit 
ainsi un melange de vapeur et d'eau chaude. 

Les figures 3 et 4 montrent une possible forme 

35 de realisation de la chaudiere 28 qui est ici essen- 
tieliement constituea par trois parties: un corps 
inf^rieur metallique 56, une garniture d'etainchete 
58 et un corps superieur metallique de fermeture 
60. comprenant un couvercle 62 pour recueiliir et 

40 dfstribuer la vapeur, les deux corps 56 et 60 etant 
fixes entre eux par exemple par des v^s 64. Le 
corps infeneur 56 presente exterieurement des 
sieges 66 pour le bgement des resistances 68 de 
chauffage. tandis que sa partie superieure est pour* 

45 vue d'une serie de nervures qui defimssent (figure 
4) un siege 70 pour le logement d'un bord corres- 
pondant de la garniture 58, ainsi qu'un labyrinthe 
ferme dans la partie superieure par la garniture 58- 
Ce labyrinthe doit etre necessairement parcouru 

so par Teau et la vapeur a partir d'une cuve 74 a 
proximite de la prise 78 de captation de Veau, 
jusqu'a un petit puits 76 qui se trouve en corres- 
pondance d'ouvertures 84, dans la garniture 58. et 
80 dans le corps superieur pour alimenter ia 

65 vapeur au couvercle 62 et au raccord 82 d'envoi do 
la vapeur a la condurte 30. Cette configuration de 
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la petite chaudiere 28 penmet d'attefndre rapide- 
ment les conditions operatives et done d^effectuer 
tout iB cycle de sterilrsaSon avec une consom- 
mation d'inergie tres reduite. 

D'autre part, comme on le vott d'apres ia des* 
cription qui precede, ['invention permet d'effactuer 
a discretion des cycles de stenlisation avec ia 
confiabiiite la meillsure et surtout sans aucirn tra- 
vail et perte de temps pour i'operateur, qui doit se 
borner a actionaer un poussolr. 



Revendlcations 

1. Machine pour le traitement et/ou la conser- 
vation de boissons ou melanges aiimentaires 11- 
quides ou pateuses, ayant un robinet ou condiiit 
pour ia distrtbu^on instantanie, un$ zone duquel 
est interessee par ia substance en phase de distri- 
bution et se trouve en contact avec le milieu 
exterieur iorsqua cette drstnbution est suspend ue, 
caracterisee en ce qu'elle comprend, dans son 
enveioppe; 

uns prise pour prelever de Teau du reseau ou 
d'une autre source; 

une chaudiere pour produlre de la vapeur et 
eventueiiement de i*eau chaude, altmsntee avec 
I'eau de iadite prise; 

des disposrtlfs de controie des conditions de pro- 
duction de la vapeur et eventue lie ment de J'eau 
chaude dans la chaudiere; 

une conduite pour alimenter la vapeur produite au 
robinet ou au conduit de debit de ia substance 
alt mental re, de sorte qu'e^ie interesse toute ia zone 
definie ci-dessus; et 

un element de commande pour donner lieu a un 
cycie tsmponse de production et alimentation d© la 
vapeur. 

2. Machine salon ia revendicatlon 1, ca- 
racterisee en ce que les dispositifs de controie des 
conditions de production de la vapeur comprennent 
une ilectrovanne qui commande I *a!i mentation de 
t'eau h ia chaudier© au moyen de cycles d'ouver- 
ture et de fermeture reglabtes k discretion quant a 
frequence et temps d^ouverture. 

3. Machine salon la revendicatlon 2, ca- 
racterisee par ie fait de comprend re, entre la prise 
d'alimentation et J'electrovanne. un reguJateur de 
debit. 

4. Machine selon la revendicatlon 2 ou 3. ca- 
racterisee en ce que element de command© com* 
prend un poussoir. I'actionnement duquel commen- 
ce une ssrie de cycles d'ouverture et de fermeture 
de i'eJectrovanne, ainsi que Tactivation d'un tempo- 
risateur qui contrSie et termine iadlte sen© de 
cycies. 



5, Machine selon la revendicatton l, ca- 
ract^fisie en quo ia. chaudiere est pourvue de 
moyens de controie de securlte des conditions de 
fOTicfionnement comprenant au moins un detecteur 

5 de pression et an moins an detecteur de 
temperature capable s d'arreter le chauffage si Ton 
attemt des conditions do pressione et/ou de 
temperature dangsreuses. 

6. Machine selon la revendicatlon 1, ca- 
TO ract^rls^e en ce que la chaudiere comprend une 

plaque qui peut efc'e chauffee et qui presente des 
saillies form ant. en cooperation avec le couvercle 
de fermeture a etancheite, un tabyrinthe parcouru 
obiigatoirement par Teau et la vapeur entre Iq point 
^5 d'entree de I'eau et le point de prise de la vapeur 
et eventueUement de i'eau chaude. 
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